


Smørstekt kamskjell med scampi, 
soya-marinert rogn, agurk og koriander salat (7,2,6) .................. 80,-
Torske Chevice
m/tomat, chilli og lime (4) ...................................................................... 75,-
Carpaccio og spekeskinke
m/grissini ........................................................................................................ 75,-
Urtebakt ytrefilet
m/babyleafs, krutonger , fetaost og minitomatsalat (1,7,9) ...... 75,-

Saltkjøtt 
med hjemmelaget kålrabistappe og potet 
(mulighet for lłksaus til) (7,9) ........................................................... 205,-
Langtidstekt svinenakke
med grłnnsaker, svisker, sjyog rłstipoteter (7,9) ..........................185,-

Lammestek
med baconsautert rosenkål , friske grłnnsaker, urtesky 
og � łtepoteter (7,9) .............................................................................. 245,-
Langtidsstekt Entrecôte,
med urte-stekte grłnnsaker, mild grłnnpeppersaus 
(1,7,9) ......................................................................................................... 240,-
Boknafisk
med trillerterpurØ, bacon og baconsky, gulrot 
og Håkvik-potet (7,9) .............................................................................225,-

V Å R E  G R Y T E R

Biff Stroganoff
med ris salat, brłd og smłr (7,9) ...................................................... 180,-
Reinskav
med baconsautert rosenkål og 
hjemmelaget potetmos (1,7,9) ...........................................................205,-
Agendas lapskaus
(1,7) ................................................................................................................125,-
Franks lammegryte 
med ris, brłd og smłr (7,9) ................................................................. 195,-
Lasagne 
med saltat og brłd (1,7,9) .................................................................... 120,-

T A C O  A N R E T N I N G

Lefser, tortilla chips, kjłtt, ost, mais, paprika, agurk, tomat, 
lłk, taco saus og rłmme (1,7,) per pers .......................................... 130,-

K E B A B  A N R E T N I N G

Kebab kjłtt, mais, rłd lłk, agurk, salat, hvitlłkdressing, 
og sterk kebab saus. pita brłd eller lefser. (1,7) per pers  ........140,-

T A P A S

Chiliscampi (2) , kamskjell (14) og reker (2) med urter. 
Choritzo (6,7) og salami med parmesan (7), wrap (1,7) med rłkt 
laks (4) og snłfrisk (7) Kjłttboller og płlser (7) Kyllingspyd satay 
(1,8,10), kyllingspyd sweet chili (6,1), marinert sopp (13), kikertpurØ. 
Spicy kylling� let, langtidstekt ytre� let. Pastasalat med kylling (1) 
Ravioli (1,3,7) Spekeskinke med brie og jordbær (7) og balsamico 
(13), fransk potetsalat, hvitlłkdressing (3,7), og karry-dressing 
(10,7,3), urteolje, chiliolje, focaccia (1), 
og baguetter � n/grov (1) .......................................................................315,-

G R I L L M E N Y
Du kan få levert våre grillmenyer på dłren,
med og uten kokk tilstede. Pris på forespłrsel.

Velg fritt kjøtt mellom:
Entrecôte, indre� let okse, svine� let, lamme� let, 
lammekoteletter, nakkekoteletter

Velg fritt tilbehør mellom:
grłnnsaker i form, grillet mais, tomatsalat, grillet sopp med chili,
babyleafes m/olivenolje, potetsalat eller Fransk potetsalat
marinert sopp, squash med urter, gresk salat, hvitlłksdressing, 
karrydressing, urteolje, � łtepotet, klłfte-potet, barbeque saus, 
urtesmłr

D E S S E R T E R

Pannacotta
med friske bær og karamell� arn 
(3,7) ..................................................................................................................80,-

Hjemmelaget 
karamellpudding
(3,7) ..................................................................................................................70,-

Bløtkake (1,3,7,8)
12-16 pers ................................................................................................ 500,-
stor 30 pers .......................................................................................... 1300,-

Marsipankake (1,3,7,8)
12-16 pers ...............................................................................................   550,-
stor 30 pers .......................................................................................... 1300,-

Verdens beste (1,3,7,8) 
12-16 pers ................................................................................................. 475,-
stor 30 pers ............................................................................................. 900,-

Skuffkake (sjokolade, gulrot) 
(1,3,7,8) 25 pers  ......................................................................................450,-

Tropisk Aroma (1,3,7,8) 
12-16 pers  ................................................................................................. 475,-

Rund sjokoladekake (1,3,7,8) 
12-16 pers  ................................................................................................. 475,-

Ostekake (1,3,7,8) 
12-16 pers  .................................................................................................400,-

Eplekake (1,3,7) 
12-16 pers  .................................................................................................400,-

Ekstra pyntet kake  ..................................................................100,-

F O R R E T T E R

K A K E R

H O V E D R E T T E R

ALLERGENER:  Gluten (1)- Skalldyr (2)- Egg (3) - Fisk (4)
Peanłtter (5) - Soya (6) - Laktose (7) - Nłtter (8) - Selleri (9)
Sennep (10) - Sesam (11) - Lupin (12) - Sul� tt (13) - Blłtdyr(14)

bestill innen kl 12 dagen før:
991 06 153 / 769 67 000  / catering@dinagenda.no 
Ta kontakt for priser på levering/info om henting.
Se vår hjemmeside www.dinagenda.no for mer informasjon.


